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36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 25 26
Порядковы е номера недель учебного года

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42
ОД.00 Общеобразовательный цикл 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 612 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 12 804 1416

ОД-01 Русский язы к 2 1 1 2 1 1 2 2 1 1 2 2 1 2 1 2 2 26 2 1 1 2 1 1 1 1 1 1 2 1 1 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34 60
ОД.02 Литература 2 3 3 2 3 3 2 2 3 3 2 2 3 2 3 2 2 42 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 66 108
ОД.03 И стория 3 3 3 3 3 3 2 2 2 3 2 3 3 3 2 2 2 44 2 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2 4 4 2 2 4 2 2 80 124
ОД.04 Обществознание 2 3 3 2 3 3 2 2 3 3 2 2 2 2 2 2 2 40 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 32 72
ОД-05 География 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34 2 1 2 1 2 1 2 1 2 1 2 1 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 38 72
ОД.06 Иностранный язы к 3 3 3 3 3 2 3 4 3 3 3 4 3 3 3 3 3 52 2 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2 4 2 4 4 4 4 4 2 4 4 4 80 132
ОД.07 Ф изическая культура 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34 2 1 2 1 2 1 2 1 2 1 2 1 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 38 72

ОД.08
Основы безопасности и 

защ иты Родины 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 2 1 2 1 1 2 2 30 2 2 2 2 2 2 2 2 1 2 2 2 1 1 1 2 1 1 2 2 2 2 38 68
ОД.09 Ф изика 3 2 2 3 2 3 3 3 3 3 3 3 3 3 2 3 2 46 3 3 2 2 2 3 2 3 3 3 3 3 3 2 2 3 2 2 3 5 3 3 2 62 108
ОД.10 Биология 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34 2 1 2 1 2 1 2 1 2 1 2 1 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 38 72
ОД. 11 М атем атика 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 6 5 5 86 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 4 6 6 8 6 6 6 6 2 134 220
ОД.12 Информатика 4 4 4 4 4 4 5 4 4 4 5 4 4 5 4 5 6 74 4 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 2 4 4 2 4 2 70 144
О Д П ____ Х имия 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2 4 2 4 2 4 2 4 60 4 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 4 2 4 2 4 4 4 2 2 4 2 72 132

ИП. Индивидуальный проект 2 2 2 2 2 10 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 22 32
Всего час. в неделю учебной нагрузки 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 612 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 12 804 1416
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Номера календа рных недель

I
36 37 38 39 40 41 47 43 44 45 46 47 48 49 50 51 57 57 1 7 3 4 5 6 7 8 9 10 11 17 13 14 15 16 17 18 19 70 71 77 73 74 75 76 76

Порядковые номера недель учебного года
1 7 3 4 5 6 7 8 9 10 11 17 13 14 15 16 18 19 70 71 77 73 74 75 76 77 78 79 30 31 37 33 34 35 36 37 38 39 40 41 47 43 4

ОГСЭ.00 Общий гуманитарный и социально­
экономический цикл 6 6 6 6 6 5 7 8 7 6 6 6 5 6 6 8 104 3 3 4 3 4 3 4 3 3 3 4 3 4 2 4 3 2 3 2 3 4 2 2 3 74 178

ОГСЭ.01 Физическая культура 1 1 1 1 1 1 7 1 7 1 7 1 1 1 1 7 20 1 1 7 1 7 1 7 1 7 1 7 1 7 1 7 1 1 1 1 1 7 1 1 1 32 52

ОГСЭ.03 История 2 7 7 7 7 7 7 4 7 7 7 7 7 7 7 7 7 36 0

ОГСЭ.04
Иностранный язык в профессиональной 

деятельности 3 3 3 3 3 7 3 3 3 3 7 3 7 3 3 4 7 48 7 7 7 7 7 7 7 7 1 7 7 7 7 1 7 7 1 7 1 7 7 1 1 7 42 90

ЕН.00 Математический и общий 
естественнонаучный цикл 10 12 11 10 11 12 10 11 10 12 10 10 11 10 10 10 10 180 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ЕН.01
Экологические основы 
природопользования 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 4 36 0 36

ЕН. 02 Химия 8 10 9 8 9 10 8 9 8 10 8 8 9 8 8 8 6 144 0

ОП. 00 Общепрофессиональный цикл 20 18 19 20 19 19 19 17 19 18 20 20 20 20 20 18 10 316 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 8 8 8 7 8 8 8 9 10 6 178 494

ОП.01
Микробиология, физиология питания, 

санитария и гигиена в пищевом производстве 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 7 7 64 0 64

ОП. 02
Организация хранения и контроль запасов 

и сырья 0 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 96 96

ОП. 03 Техническое оснащение организации 
питания 4 4 4 4 4 4 4 7 5 5 4 4 3 3 4 4 7 64 0 64

ОП. 05 Основы экономики, менеджмента и 
маркетинга 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 4 4 4 5 5 4 7 48 0 48

ОП. 06 Правовые основы профессиональной 
деятельности 0 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 7 7 7 1 7 7 7 1 7 7 32 32

ОП. 08 Охрана труда 7 7 7 7 7 7 7 7 7 1 7 7 3 3 1 7 32 0 32

ОП. 09 Безопасность жизнедеятельности 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 68 0 68

ОП.10 Кухня народов мира 0 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 4 4 50 50

ОП.11 Рисование и лепка 4 7 3 4 3 3 3 3 7 7 7 7 7 1 7 7 40 0 40

ПМ. 00 Профессиональные модули 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 26 26 25 26 25 26 25 26 26 26 25 20 19 21 18 19 20 14 14 13 12 13 12 3 480 480

ПМ.01

Организация и ведение процессов 
приготовления и подготовки к  реализации 

полуфабрикатов для блюд, кулинарных 
изделий сложного ассортимента 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2 1 2 1 2 1 6 6 5 5 5 5 5 5 4 4 4 4 4 4 5 5 1 88

МДК.01.01
Организация процессов приготовления, 
подготовки к реализации кулинарных 

полуфабрикатов 0 7 7 1 7 1 7 1 7 7 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 7 7 1 32

МДК.01.02
Процессы приготовления, подготовки к 

реализации кулинарных полуфабрикатов 0 4 4 4 4 4 4 4 4 3 3 3 3 3 3 3 3 56

ПМ.07
Выполнение работ по профессиям 

рабочих: 16675 Повар 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 16 16 16 16 16 16 16 14 14 15 14 11 10 12 9 11 12 6 6 7 8 8 7 2 278

МДК.07.01
Технология приготовления блюд для 

кулинарного производства 0 16 16 16 16 16 16 16 14 14 15 14 10 17 9 17 6 6 7 8 8 7 7 278

УП.07 0 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 72

ПМ.08
Выполнение работ по профессиям 

рабочих: 12901 Кондитер 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 8 8 8 8 8 8 8 6 6 6 6 4 4 4 4 4 4 4 4 2 0 0 0 0 114

МДК.08.01
Технология приготовления кондитерских 

изделий 0 8 8 8 8 8 8 8 6 6 6 6 4 4 4 4 4 4 4 4 7 114

УП.08 0 6 6 6 6 6 6 36

Всего час. в неделю учебной нагрузки 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 24 600 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 12 840 1440
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Основы философии

Общепрофессиональный цикл

Пр офессиональные модули

Организация и ведение процессов 
приготовлетия и подготовки к реализации 

полуфабрикатов для блюд, кулинарных 
изделий сложного ассортимента

Организация и ведение процессов 
приготовлетия, оформления и подготовки к 

реализации горячих блюд, кулинарных 
изделий, закусок сложного ассортимента с 
учетом потребностей различных категорий 
потребителей, видов и форм обслуживания

Организация процессов приготовления, 
подготовки к реализации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок сложного 

____________ ассортимента____________
Процессы приготовления, подготовки к 

реализации горячих блюд, кулинарных изделий, 
закусок сложного ассортимента

Организация и ведение процессов 
приготовлетия, оформления и подготовки к 

реализации холодных блюд, кулинарных 
изделий,закусок сложного ассортимента с

Организация процессов приготовления, 
подготовки к реализации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок сложного 

ассортимента

Процессы приготовления, подготовки к 
реализации холодных блюд, кулинарных 
изделий, закусок сложного ассортимента

Всего час. в неделю учебной нагрузки

361 371 381 391 4 0  411 411 42|43 | 44 | 45 | 46 | 47 | 48 | 48 | 48 | 49 | 50 | 51 I 52 | 52 I I 1 I 2 | 3 | 4 | 5 | 6 6 7_

~  2

36 36 36 36 36 30 36 36 36 36 36 36 24
!
>4 36 -36_ 36_ 0_

1арных недель
9 10 11 12 I 13 I 14 I 15 I 16 I 17 | 18 I 18 I 19 I 19 I 20 I 211 22 I 23 | 24 | 25 | 26 I 27 | 27 | | 28 I 29 I 30 I 31 I 32 | 33 I 34 | 35

24 36 36 36 36 36 36 36 12

ель учебного го
5225 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51

Общий гуманитарный и социально­
экономический цикл

10ОГСЗ 60
106

ОГСЭ.01 Физичес 3930ультура
ОГСЭ.02 36

Иностранный язык в профессиональной 
деятельностиО1СЭ04 30 31

ОП. 00

ИМ. 17424 23 19 12 17 18 13 18 18 12 22 17 15 17 17 17 20 18 15 16 15 18 17 12 236 410

ПМ.01 80

10 10 80

Процессы приготовления, подготовки к 
реализации кулинарных полуфабрикатов

МДК.01.02 0 0 80

УП.01.01 7212 2

ПП. 01.01 36 36 72

ПМ.02

12 12 10 10 12 11 14 12 13 10 10 12 10 156 156

МДК.02.01

34 34

МДК.02.02
10 10 0 10 0 0 122

УП.02.01 72
ПП.02 24 36 36 36 12 144

10 80 112ПМ.03 32

учетом потребностей различных категорий 
потребителей, видов и форм обслуживания

МДК.03.01 3232

80МДК.03.02
10

УП.03 72
Ш1.03 24 36 36 36 12 144

Выполнение работ по профессиям рабочих 
16675 ПоварПМ.07

ШЮ/ 10836 36 36
Выполнение работ по профессиям рабочих 

12901 КондитерПМ.08 6212
Технология приготовления кондитерских 

изделийМДК.08.01 12

УП.08

ПП.08 36 36 36 30
36 36 36 30 36 24 846 1440

ПП
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Номер^каленпарных недель
3б| 37| 38l 39l 40 l 41| 42|43|44|45|4б|47|48|48|49|50|51  |51 |52| | 1 | 2 | 3 4 | 5 6 7 | 8 9 | Ю | 11 | 12 | 12 | 13 | 13 | 14 | 15 | 16 | 16 | 17 | 18 | 19 | 20 | 21 | 22 | 23 | 24 | 25 | 26

Порядковые номера недель учебного года
1 2 3 4 5 б 7 8 9 10 11 12 13 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 29 30 30 31 32 33 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43

ОГСЭ Общий гуманитарный и социально­
экономический цикл

10 12 10 10 11 10 8 6 8 6 6 9 3 0 0 6 9 124 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0

ОГСЭ.01 Физическая культура 4 3 4 3 3 4 3 3 4 2 2 3 1 2 2 43 0

ОГСЭ.03
Иностранный язык в профессиональной 

деятельности
2 2 2 2 2 2 1 13

0
ОГСЭ.05 Психология общения 2 3 2 3 2 2 2 1 2 2 2 3 1 2 3 32 0
ОГСЭ.06 Основы финансовой грамотности 2 4 2 2 4 2 2 2 2 2 2 3 1 2 4 36 0

ОП. 00 Общепрофессиональный цикл 8 8 8 6 7 4 6 6 6 6 6 8 4 10 11 104 10 10 10 8 8 10 8 8 8 10 90 194

ОП.04 Организация обслуживания б 4 б 4 4 2 4 4 4 4 4 б 2 4 6 64 0

ОП.07
Информационные технологии в 
профессиональной деятельности 0

10 10 10 8 8 10 8 8 8 10 90

ОП.12 Основы предпринимательской деятельности 2 4 2 2 3 2 2 2 2 2 2 2 2 6 5 40
0

ПМ.00 Профессиональные модудли 18 16 18 20 18 22 22 24 22 24 24 19 11 36 36 14 16 360 26 26 26 28 28 26 28 28 28 14 0 0 12 36 36 24 366

ПМ.04

приготовления, оформления и подготовки к 
реализации холодных и горячих десертов, 
напитков сложного ассортимента с учетом 

потребностей различных категорий 10 12 12 12 10 16 16 16 16 16 16 10 6 36 36 0 0

240

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

МДК.04.01
Организация процессов приготовления, 

подготовки к  реализации холодных и горячих 
десертов, напитков сложного ассортимента

2 4 4 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 32
0

М ДК04.02
Процессы приготовления, подготовки к 

реализации холодных и горячих десертов, 
напитков сложного ассортимента 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 4

100

УП.04 б б б б б б 36 0

ПП.04 3б 36 72 0

ПМ.05

Организация и ведение процессов 
приготовления, оформления и подготовки к 

реализации хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий сложного ассортимента 
с учетом потребностей различных категорий 
потребителей, видов и форм обслуживания

8 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 5 3 0 0 4 6 66 24 24 24 18 18 18 18 18 18 10 0 0 12 36 36 24 298

МДК.05.01
Организация процессов приготовления, 

подготовки к  реализации хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий сложного ассортимента

4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 32

0

МДК.05.02
Процессы приготовления, подготовки к 

реализации хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий сложного ассортимента

4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 3 1 2 4 34
12 12 12 12 12 12 12 12 12 10 118

УП. 05 0 12 12 12 6 6 6 6 6 6 72

ПП.05 0 12 36 36 24 108

ПМ.06 Организация и контроль текущей деятельности 
подчиненного персонала 0 0 2 4 4 2 2 4 2 4 4 4 2 10 10 54 2 2 2 10 10 8 10 10 10 4 0 0 0 0 0 0 68

МДК.06.01
Оперативное управление текущей деятельностью 

подчиненного персонала 2 4 4 2 2 4 2 4 4 4 2 10 10 54 2 2 2 4 4 2 4 4 4 4 32

УП. 06 0 6 6 6 6 6 6 36
Всего час. в неделю учебной нагрузки 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 18 0 36 36 0 30 36 588 36 36 36 36 36 36 36 36 36 24 0 0 12 36 36 24 0 456 1044

каникулы произв. пр ГИА
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